
Menus du 02 mars au 10 avril 2026
Légende : En Octobre,

Restaurant scolaire de Winnezeele Produits Bio

 Produit Local

lundi 02 mars mardi 03 mars mercredi 04 mars jeudi 05 mars vendredi 06 mars lundi 23 mars mardi 24 mars mercredi 25 mars jeudi 26 mars vendredi 27 mars

Potage de tomates Céleri rémoulade Potage de légumes Céleri aux pommes  Jus de pommes 
fermier  

Boulettes à 
l'agneau sauce 

Napolitaine

Crépinette de porc 
sauce poivre

Poulet Basquaise Poisson meunière 
sauce tartare

Colombo de porc
Omelette aux 
herbes sauce 

cocktail

Saucisse du 
boucher sauce 

poivre
Cheeseburger  

Semoule Pommes de terre 
sautées

Riz pilaf Pommes de terre 
vapeur

Semoule Pommes de terre Pâtes Potatoes

Piperade Haricots verts Gratin d'épinards Gratin de 
courgettes

Epinards à la 
crème

Fromage râpé Salade

Fromage Bergues fermier  Brie Fromage Mayonnaise / 
Ketchup

Compote de 
pommes

 Glace Petits suisses 
fruités

Compote Gaufre Bourdon Fruit de saison Glace

Repas végétarien Animation carnaval
lundi 09 mars mardi 10 mars mercredi 11 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars lundi 30 mars mardi 31 mars mercredi 01 avril jeudi 02 avril vendredi 03 avril

Carottes râpées à 
l'échalote

Jus de pommes 
fermier

Potage cultivateur Potage de carottes Pâté de campagne

Penne à la 
carbonara

Hot Dog
Rondo à la tomate

Lasagnes végétales
 Lasagnes à la 

bolognaise

Veau Marengo Crépinette du 
boucher

Rôti de porc aux 
champignons

Semoule Pommes de terre 
rissolées

Riz Pommes de terre 
vapeur

 Frites maison Ratatouille Salade du primeur Salade Chou romanesco Salsifis à la crème Petits pois carottes

Fromage râpé  Fromage Fromage Fromage fermier

Yaourt fermier Buffet de Pancakes Liégeois chocolat Fruit de saison 
local

Fruit de saison Yaourt fermier Petits suisses 
sucrés

Tarte pommes 
rhubarbe

Repas de îles
lundi 16 mars mardi 17 mars mercredi 18 mars jeudi 19 mars vendredi 20 mars lundi 06 avril mardi 07 avril mercredi 08 avril jeudi 09 avril vendredi 10 avril

Macédoine au thon  Repas 
intergénérationnel

Salade fromagère Saucisson à l'ail Lundi Oeuf mayonnaise Céleri rémoulade  

Normandin de 
veau sauce 
Maroilles

Carbonade 
flamande

Chili con carne Jambon blanc 
sauce tomate

de Pané au fromage Penne à la 
carbonara

Steak haché au 
Maroilles

Pâtes Frites Riz Pommes noisettes Pâques Semoule Purée maison
Carottes petits pois  Ratatouille  Salade

Fort des Dunes  Fromage râpé Fromage

Gâteau de la cheffe Salade de fruits Fromage blanc à la 
cassonade

Fruit de saison Mousse au 
chocolat

Crème vanille Fruit de saison

Nos fournisseurs 
Locaux :

Yaourt fermier, Fromage de Bergues : Ferme Ronckier de Killem, fort des dunes

La boulangerie "l'atelier de Winnezeele

Jus de pommes fermier, pommes, poires : Les vergers Deroo de bailleul

Pommes de terre : Mr Thierry DECROCQ de Winnezeele

Pour les fruits et légumes : Le marché du coin de Steenvoorde
La boucherie - Charcuterie Timmerman de Zegerscappel
 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


